
W A R M E  K Ü C H E  1 2 - 1 7  U H R

B R O T Z E I T E N  U N D
K L E I N E  G E R I C H T E

H A U P T G E R I C H T E

S U P P E N
W A S  S Ü S S E S

H Ö R N L E - B R E T T ´ L
Schmalz, Obazda,Kaminwurzn,
Murnauer Moosschinken,
Pressack mit Brot

1 5 , 9 0

W U R S T S A L A T
Lyoner, Essig, Zwiebeln
2 Scheiben Brot

9 , 9 0  

S A U E R E R  K A A S
eingelegter saurer Romadur
mit 2 Scheiben Bauernbrot

W I L D G U L A S C H
vom heimischen Wild mit 
Semmelknödeln

1 8 , 9 0

K N Ö D E L G A U D I
Schwammerl, Tomaten und
Spinatknödel mit brauner Butter
und Bergkas

1 6 , 9 0

K A S S P A T Z N  
mit Röstzwiebeln 

1 5 , 9 0

S C H W E I N S B R A T E N

mit Kartoffelknödel

1 5 , 9 0

S A U E R B R A T E N
mit 2erlei Knödel 1 7 , 9 0

R I N D E R K R A F T B R Ü H E
mit Wurzelgemüse und
Kaspressknödel

7 , 9 0

O M A S  K A R T O F F E L S U P P E

R I N D E R K R A F T B R Ü H E
mit Hörnle Nudeln

5 , 9 0

1  P A A R  W I E N E R  M I T
B R O T

6 , 9 0

K A I S E R S C H M A R R N
mit Mandeln und Apfelragout

1 2 , 5 0

R O T E  G R Ü T Z E
mit Vanillesoße

4 , 9 0

T A G E S K U C H E N
Hausgmachter Kuchen 
täglich wechselnd

4 , 5 0

A U C H  M I T  W Ü R S T L

K I N D E R E S S E N

H Ö R N L E - N U D E L N  M I T
T O M A T E N S O S S E

6 , 9 0

9 , 5 0

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdnüsse, 6 Soja, 7 Milch und Laktose, 8
Schalenfrüchte, 9 Lupine, 10  Weichtiere, 11 Sellerie, 12 Senf, 13 Sesamsamen, 14 Schwefeldioxid und Sulfite 

B A Y R I S C H E R  C O L E S L A W 3 , 0 0

1  B R E Z ´ N  1 , 5 0

B E R G S T E I G E R E S S E N
H Ü T T E N N U D E L N  
mit Linsenragout oder       
mit Fleischragout

1 3 , 5 0

F Ü R  D A V  M I T G L I E D E R 1 1 , 0 0

9 , 9 0  

1  B U T T E R B R E Z N  3 , 5 0

7 , 9 0

1  P A A R  W I L D K A S W Ü R S T L
M I T  B R O T

9 , 9 0

A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  E U R O  I N K L .  D E R  G E S E T Z L I C H E N  M W S T

1 , 7 , 1 1 , 1 2 , 1 4

1 , 1 2 , 1 4

1 , 7 , 1 2 , 1 4

3

1

1 , 7

1 , 3 , 7 , 1 1

1 1

1 4

1 , 3 , 7 , 1 1

1 4

1

1 , 3 , 7

1 4 , 7

1 , 7 , 1 2 , 1 3

1 , 3 , 7

1 2

1 , 3 , 7 , 1 1

1 , 3 , 7

3 , 7

1 , 3 , 7

1



B R O T Z E I T K A R T E
1 0 - 1 2  U H R  &  1 7 - 1 9 U H R

H Ö R N L E - B R E T T ´ L
Schmalz, Obazda,Kaminwurzn,
Murnauer Moosschinken,
Pressack, Bauernbrot

1 5 , 9 0

W U R S T S A L A T
Lyoner, Essig, Zwiebeln
2 Scheiben Bauernbrot

9 , 9 0

S A U E R E R  K A A S
eingelegter saurer Romadur
mit 2 Scheiben Bauernbrot

1  B R E Z ´ N  1 , 5 0

1  B U T T E R B R E Z ´ N 3 , 5 0

O M A S  K A R T O F F E L S U P P E

A U C H  M I T  W Ü R S T L

7 , 9 0

9 , 5 0

1  P A A R  W E I S S W Ü R S T L
M I T  1  B R E Z N

6 , 9 0

1  P A A R  D E B R E C Z I N E R
M I T  B R O T

7 , 9 0

9 , 9 01  P A A R  W I L D K A S W Ü R S T
M I T  B R O T

1  P A A R  W I E N E R
M I T  B R O T

1 0 , 9 0

T A G E S K U C H E N
Hausgmachter Kuchen 
täglich wechselnd

4 , 5 0

9 , 9 0

R I N D E R K R A F T B R Ü H E
mit Wurzelgemüse und
Kaspressknödel

7 , 9 0

A L L E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  I N  E U R O  I N K L .  D E R  G E S E T Z L I C H E N  M W S T

Allergene: 1 Glutenhaltiges Getreide, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fisch, 5 Erdnüsse, 6 Soja, 7 Milch und Laktose, 8
Schalenfrüchte, 9 Lupine, 10  Weichtiere, 11 Sellerie, 12 Senf, 13 Sesamsamen, 14 Schwefeldioxid und Sulfite 

1 , 7 , 1 1 , 1 2 , 1 4

1 , 1 2 , 1 4

1 , 7 , 1 2 , 1 4

1

1 , 7

1 1

1 4

1 , 3 , 7 , 1 1

1 4

1

1 4

1 4 , 7



Ö F F N U N G S Z E I T E N

M O N T A G  B I S  D O N N E R S T A G
1 0 - 1 9  U H R

F R E I T A G
1 0 - 2 0  U H R

S A M S T A G  U N D  S O N N T A G  
9 - 2 0  U H R


